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A doenca celiaca € uma condigdo cronica autoimune que afeta
principalmente o intestino delgado, causando atrofia das vilosidades da mucosa
e prejuizo na absorgao dos nutrientes, vitaminas, sais minerais e agua. E uma
intolerancia permanente ao glaten, uma proteina encontrada no trigo, centeio,
cevada, aveia e malte. As manifestagoes, quando ocorrem, sao diversas e com
graus variados, como diarreia ou constipagao, distensédo abdominal, vémitos,
baixo peso, anemia, alteragdes na pele, déficit de atengédo, enxaqueca, alergias

respiratorias, dentre outras, podendo levar a um cancer de intestino.

O Unico tratamento para essa doenga é abolir completamente o gluten
da alimentagéo ao longo da vida, para que o intestino se recupere e consiga
voltar a absorver os nutrientes que assim eram perdidos. A vida social de um
celiaco é bastante restrita, pois a alimentagao externa, em restaurantes, festas,
viagens, bares, fica complicada pelo desconhecimento do que seria o gluten, a
doenca celiaca e a contaminagéo cruzada, que ocorre por meio da preparagao
dos alimentos com e sem gliten em um mesmo local e com utensilios comuns,
como faca, tabua e colher. Consiste em evitar por toda a vida alimentos que
contenham gldten, tais como paes, cereais, bolos, pizzas e outros produtos
alimenticios, ou aditivos que contenham trigo, centeio, aveia e cevada. Assim

que essa proteina é removida da dieta, a cura costuma ser total.

Apesar da dieta sem gluten parecer extremamente dificil a principio,
algumas familias tém tido muito sucesso com ela. Visto que os alimentos seguros
para os celiacos sdo os alimentos sem gliten e que esses sdo a sua medicagao,

se faz necessaria uma legislagao para assegurar os direitos dos celiacos, como
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a informagao de haver ou nao a presenga de gliten nos cardapios de bares,

restaurantes e afins.

O presente projeto de lei, ja realidade no Estado de Santa Catarina e
alguns municipios brasileiros, tem como finalidade a informacao e protecao aos
direitos do consumidor e zelo pela saude. Tanto os celiacos, quanto também a
populagéo alérgica a proteina do leite ou da carne, achocolatados, ovos entre
outros, seriam beneficiados em seu direito de saber o que consomem no
alimento de pronto consumo, uma vez que os industrializados ja s&o, por lei,

obrigados a conterem as informagdes nas embalagens.

A medida, embora parega complexa, € de simples adaptagdo e
praticamente sem custos aos comerciantes, pois acarreta apenas em incluir
informacdes nos cardapios ja disponiveis. Em consulta ao restaurante-escola do
Senac DF, o qual esta vereadora teve a oportunidade de visitar em 2017,
constata-se que as plaquinhas de informagédo que devem ser colocadas nos
alimentos sao reutilizaveis, podendo ser impressa e plastificada de forma
simples e barata. Os estabelecimentos poderdo também optar por cardapios
informativos na entrada, menores sobre as mesas ou até mesmo afixado nas
paredes. O importante é informar o consumidor de maneira mais clara e objetiva

em respeito a sua salude e opgao alimentar.

Com certeza o presente projeto vira de encontro as necessidades da
populacdo e também dos comerciantes que poderdo ainda ter aumento nas

vendas ao conquistar e fidelizar novos clientes.

Ante o exposto, em face da relevancia dos fatos apresentados € que

requeiro aos nobres pares aprovagao do presente.

Plenario “Vereador Dr Luiz Beraldo de Miranda” em 26 de agosto de 2021.

FERNANDA MORENO

Vereadora - MDB
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LEI OBRIGA ESTABELECIMENTOS A INFORMAREM INGREDIENTES UTILIZADOS NOS
ALIMENTOS

06/05/2011 00:00:00
Bares, restaurantes, lanchonetes,

confeitarias, padarias e similares tém até
180 dias para se adequarem as novas
regras

A lei estadual n. 15.447/11 passa a obrigar
restaurantes, bares, lanchonetes, confeitarias,
padarias, rotisseries e congéneres que
comercializam e entregam em domicilio
alimentos para pronto-consumo, estabelecidos
no Estado de Santa Catarina, a fornecerem
informagdes sobre os ingredientes utilizados no

preparo dos alimentos oferecidos aos consumidores.

As informacGes sobre os alimentos comercializados devem ser prestadas aos consumidores de modo
gue todos os alimentos sejam identificados com nome, nimero e informagdes sobre os ingredientes
usados desde o alimento base, complementos, temperos e tipo de gordura utilizada na sua
confeccao.

Além da indicacdo dos ingredientes industrializados e in natura usados no preparo dos alimentos, as
informacgdes devem mencionar também se contém gliten, lactose e aglcar em sua composigao, bem
como o tipo de carne eventualmente empregada na sua elaboracgao.

Tais informacdes devem ser disponibilizadas em tabelas visiveis e legiveis afixadas na entrada dos
estabelecimentos, em cardapios ou impressos fornecidos aos consumidores e em cardapios
disponivei$ em homepage na internet.

Embora a citada lei estadual tenha sido publicada em 18 de janeiro de 2011, os estabelecimentos
comerciais tém 180 dias para se adequarem as novas regras.

A partir do més de julho do corrente ano os estabelecimentos que descumprirem tais determinagdes
estardo sujeitos ao pagamento de multa no valor de R$ 500,00 (quinhentos reais), dobrado a cada
reinci~*® - ’ ‘

NGs usamos cookies e outras tecnclogias semelhantes para melhorar a sua experiéncia em nossos servigos e recomendar
Send contetido de seu interesse. Ao utilizar nossos servigos, vocé concorda com tal monitoramento. Informamos, ainda, que CONTR
atualizamos nossa Politica de Privacidade.
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alimentos que eventualmente comercializem.

Michele N. Cidral
Assessora Juridica - OAB/SC 20.957
Camara de Dirigentes Lojistas de Floriandpolis

Clique aqui, confira lei na integra.
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Projeto obriga estabelecimentos a divulgar dados nutricionais de alimento
prontos para consumo

A presenca de gllten, leite ou derivados e alérgenos alimentares também devera ser especificada

09/11/2020 - 16:42

Maryanna Oliveira/Camara dos Deputados

Aureo Ribeiro: a medida contribuird para a promogéo da salide e a prevencdo de doengas

O Projeto de Lei 5071/20, do deputado Aureo Ribeiro (Solidariedade-R}), obriga os estabelecimentos que comercializam
alimentos prontos para consumo a fornecer as informagdes nutricionais sobre seus produtos. A proposta tramita na Camara dos
Deputados.

Se for aprovada e virar lei, a obrigacdo valera para bares, restaurantes, hotéis, estabelecimentos de fast food, sorveterias,
padarias, docerias e lanchonetes.

Deverao ser divulgados o valor energético dos alimentos e a quantidade de proteinas, gorduras, carboidratos e sédio, além de
outras informagées estipuladas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa). A presenca de gliten, leite ou derivados e
alérgenos alimentares também devera ser especificada.

As informagdes deverdo ser atestadas por nutricionista inscrito no respectivo conselho de classe. A divulga¢do podera ocorrer
por meios digitais ou fisicos, desde que de facil acesso ao consumidor.

“Além de possibilitar uma alimentacdo adequada, o que é fundamental para a promogdo da salde e a prevengdo de doencas, a
divulgagdo das informagdes nutricionais gera a inclusdo de pessoas com doencas que exigem restri¢do alimentar, como
diabetes, doenga celiaca, alergias e intolerancias em geral”, defende Aureo Ribeiro.

Pequenos estabelecimentos

obrigac¢do pela divulga¢do dos ingredientes utilizados nos alimentos por eles comercializados.
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Em caso de descumprimento da obrigagdo, o texto prevé adverténcia por escrito; pagamento de multa no valor de R$ 500 por
micro e pequenas empresas e de R$ 1,5 mil pelos demais estabelecimentos comerciais, no caso de primeira reincidéncia;
pagamento de multa em dobro, no caso da segunda reincidéncia; e suspensao das atividades por 15 dias ou até que tenha 06

condigdes de cumprir medida, nas demais reincidéncias. y
Os valores arrecadados com as multas deverdo ser aplicados pelos governos estadual ou distrital em programas de educagéo ¢
alimentar nas escolas da rede pablica de ensino.

Saiba mais sobre g tramitacdo de projetos de lei

Reportagem - Noéli Nobre
Edigéo - Pierre Triboli

A reprodugdo das noticias é autorizada desde que contenha a assinatura 'Agéncia Cdmara Noticias'.

1 COMENTARIOS

Comentar

Manoel neto
10/11/2020 12:19
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0 0

SUA OPINIAO SOBRE: PL 5071/2020

#« Vote na enquete

& Mande sua opinido para os deputados citados

iINTEGRA DA PROPOSTA
» PL-5071/2020

VEJA TAMBEM



Por Cuca

8 abril, 2016

Restaurante Ameérica tem cardapio
sinalizado para alérgicos e
intolerantes

Eu frequento o Restaurante América desde criancinha . Eu me lembro até hoje
da minha infincia quando entro no saldo da unidade da Alameda Santos.
Meus pais pediam fetuccini verde com molho paulista e paillard de filet migon.
Eu e minha irma eramos obrigadas a pedir spaghetti com molho vermelho.



Minha mie dizia que o prato deles era de adulto e o nosso de crianca...sabe-se 14
por que! hahah

Bom, traumas de infincia sdo traumas de infincia. Quando fiquei adulta e podia
pedir o meu préprio prato pelo delivery ou no Shopping Iguatemi, advinha qual
era a minha escolha?

Isso mesmo: o tal prato dos adultos. Passei uns 10 anos comendo o mesmo
prato.

Fora a sobremesa: a de adulto era o farofino, de crianca o sorvete de iogurte com
salada de frutas. Amo os 2!

Enfim...quando descobri que era celiaca e ndo podia mais comer glaten, o
América perdeu a graca para mim. Fiquei alguns anos sem frequentar o
restaurante por esse motivo.

Um belo dia resolvi ir até 14, pois descobri que tinha um buffet de salada e frios
muito bom na hora do almoco. Para minha surpresa, quando questionei sobre o
glaten em alguns pratos, o maitre surgiu com um cardépio todo sinalizado com
alergénicos.

Foi um carinho na minha alma. Meu velho restaurante de infincia, agora
voltava mais do que nunca a fazer parte da minha vida.

Uma atitude tio simples e que faz tanta diferenca na vida dos
alérgicos/intolerantes ao leite, gliten e etc: sinalizar o cardapio!

Nio quer sinalizar todos? Imprima 2 ou 3 para poder oferecer aos clientes!
No América eles nio informam aos clientes que eles possuem o cardépio, mas
caso vocé questione, eles te oferecem! E isso, ja é um avanco enorme, levando
em consideracio que no Brasil quase nenhum lugar faz isso.

Eles tém cardapios separados e as especificacoes sdo bem detalhadas, de cada
um dos pratos.




A gente se sente seguro, acolhido e aliviado por nao ter que fazer mil perguntas
para 200 garcons ou maitres, que em 98% dos casos ndo sabem nem do que
vocé esta falando e muito menos se importam com a sua situacéo.

A gente vé 0 que pode ou ndo comer e pronto. Pede sem precisar passar por
tensdo, humilhacfo e etc. Sim, é humilhante ter que tentar falar com vérias
pessoas em um restaurante, ninguém saber o que voce esta falando, fazer pouco
caso, te achar fresco, mentir para vocé sobre a composicao do prato e vocé
muitas vezes passar mal quando chega em casa.

Além do restaurante ter os cardapios sinalizados, no site também tem! Entéo,
caso vocé queira consultar antes de ir o que vocé poderia comer por 14 ou quiser

pedir pelo delivery, t4 14 facil!
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Ponto para o América!!! Que os outros lugares sigam esse exemplo de
RESPEITO e INCLUSAO dos consumidores.

Ahhh se todo empresario pensasse assim, nao?

Vou lancar a campanha #SINALIZEJA. Me comprometo e divulgar os
restaurantes que embarcarem nessa onda!

Ahhhh e aproveito para deixar mais duas dicas legais:

1- O buffet de saladas de 14 é muito muito bom! Vocé pode escolher s6 o buffet
de saladas (que inclusive tem carpaccio e quiches) ou um grelhado para
acompanhar. D4 pra fazer uma refei¢io super bacana pra quem esta de

dieta inclusive.

2- Para quem ama carne (#tipoeu) peca o Rib Eye. Sempre peco e é
simplesmente espetacular, mega saboroso e macio! Pego a dupla buffet de
salada + Rib Eye (e vem arroz no prato. Quem nao quiser pode dispensar).

De sobremesa, muitas vezes peco o frozen yogurt sem calda. O de 14 é incrivel.
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rocesso n.° 20/2019
rojeto de Lei n.° 14/2019
arecer n.° 38/2019

De autoria da Vereadora FERNANDA MORENO DA
SILVA, o Projeto de Lei em epigrafe “dispde sobre a obrigatoriedade de informar aos
consumidores sobre os ingredientes utilizados no preparo dos alimentos
Eornecidos por restaurantes, bares, lanchonetes, confeitarias, padarias,
otisserias e¢ congéneres que comercializam alimentos para pronto-consumo,
estabelecidos no municipio de Mogi das Cruzes e da outras providéncias.”

Instrui a matéria a respectiva Justificativa, pela qual o
Edil expde os motivos que nortearam a iniciativa legislativa (ff. 01/08).

E o relatorio.

O projeto de lei traz & baila algumas questdes a serem
discutidas.

DA INICIATIVA LEGISLATIVA

No que tange a iniciativa para a propositura, necessario
analisar se a matéria se encontra nas hipéteses constitucionais de competéncia do
Municipio, bem como se esta fora da esfera privativa do Prefeito (artigo 80 LOM).

A Constituicao Federal traz nos incisos I e 1I do artigo 30
as hipéteses de competéncia legislativa do Municipio, quais sejam: a existéncia de
interesse local e a suplementagéio de legislagao federal ou estadual no que couber.

Nao ha legislagdo federal ou estadual a ser
suplementada.

Como se sabe, “interesse local” é um conceito aberto,
que comporta interpretacdes. O entendimento mais tradicional considera de interesse
local apenas aquele assunto ou problema adstrito ao ambito municipal, € que nao
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interessa a outras localidades. Cuida-se, portanto, sob esta o4tica, de interesse
subsidiario, que nao se enquadre como regional ou nacional.

Esta Procuradoria tem entendido, contudo, que o sistema
de competéncias estabelecido constitucionalmente deve ter uma interpretagdo mais
dindmica, visando uma eficaz aplicabilidade, de forma que ndo se “engesse” a figura
do Municipic como entidade federativa a qual a propria Magna Carta conferiu
autonomia.

O projeto envolve direitos muito basicos do cidadao,
como direito a saude ¢ & informagao, cuja efetivacao deve ser objetivada por todos os
entes federativos.

Por esta perspectiva, entendemos presente o interesse
local neste projeto, uma vez que trata de regulamentacgéo voltada aos estabelecimentos
comerciais situados no municipio.

Noutro prisma, a matéria tratada no presente projeto nédo
se encontra dentre as hipéteses taxativas do § 1° do artigo 80 da Lei Organica do
IMunicipio, que cuida das matérias de competéncia legislativa privativa do Prefeito.
Portanto, a matéria pode ser veiculada em lei de iniciativa parlamentar, nao h;Eendo
vicio de iniciativa.

DA INTERFERENCIA NA ESFERA ECONOMICA

Superada a questdo formal, a propositura traz a baila
uma segunda controvérsia: a inegavel interferéncia na iniciativa privada. Digo mais,
umna relevante interferéncia.

Sabe-se que a ordem econdémica, segundo nossa
Constituigdo Federal, é regida pelos principios da livre iniciativa e livre concorréncia.
Pela analise isolada destes principios norteadores, concluir-se-ia pela impossibilidade
do Estado interferir de forma mais ativa nas atividades privadas.

Contudo, naoc sdo estes os uUnicos principios que
permeiam nosso Estado de Direito. Os valores constitucionais coexistem e precisam se
harmonizar, de forma coerente e justificada. Para isso, cabe uma analise de
adequacdo ¢ necessidade da norma, a fim de aferir a proporcionalidade.

M@;!z
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Ndo ¢ incomum que, em uma determinada situacdo de
direito posto, haja dois valores constitucionais conflitantes, devendo um prevalecer
sobre o outro, através de um sopesamento feito 4 luz do principio da

proporcionalidade.

A propositura em analise traz, sem duvida, uma
relativizacao do principio da livre iniciativa, um dos regentes da ordem econémica, na
medida em que estabelece uma obrigacdo consideravel para ecstabelecimentos
privados. Privilegia, por outra ética, o direito & satde e o direito a informacaoc dos
cidadaos, especialmente aqueles que possuem restricdes alimentares.

Atualmente, uma parcela consideravel da populagio
convive com alergias alimentares, que provocam reacdes adversas respiratdrias,
gastrointestinais, cutaneas ou, a mais grave, anaflaxia, podendo chegar a dbito.

Para desencadeamento de um quadro reacional basta a
ingestdo do produto alergénico, que pode ter sido utilizado no preparo de um prato
aparentemente inofensivo em um restaurante, como por exemplo a manteiga utilizada
para refogar alguns pratos e altamente perigosa as pessoas que possuem alergia a
proteina do leite de vaca. Assim como a farinha de trigo, largamente utilizada na
culinaria brasileira, é téxica ao organismo de um celiaco. |

Nao parece correto marginalizar essa parcela da
populagdo, que se vé privada de realizar qualquer refeicao fora de casa, por nunca ter
certeza do que esta realmente ingerindo.

Ha, também, pessoas que, por conviccdo ou crenca,
optam por néo ingerir produtos de origem animal. Embora nao sejam motivadas por
prejuizos a sua saude, o direito de saber o que se estd comendo existe da mesma
forma, até mesmo como uma expressio do principio da dignidade da pessoa humana.

Desta forma, cabe o questionamento: a norma em
questao se mostra adequada ao fim que se propée, que é garantir ao cidadio o acesso
@ informacao de todos os ingredientes do alimento que consome? '

A norma € necessaria ou ha outro meio de garantir o
mesmo objetivo?

¥
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Entendo presentes a necessidade e a adequacdo, como
resultado de andlise guiada pela proporcionalidade.

Cabe aqui uma tunica observacdo acerca do periodo de
180 dias estabelecido para adaptacdo dos estabelecimentos comerciais a norma, que
vem estabelecido no artigo 3°, ao passo que o artigo 5° dispde a entrada em vigor da lei
na data da publicacio. Pela melhor técnica normativa, em casos de vacatio legis, esta
deve vir disposta no ultimo artigo da lei nos seguintes dizeres: “esta lei entra em vigor
apds decorridos (o numero de) dias de sua publicacdo oficial” (artigo 8°, § 2° Lei
Complementar 95/98). Recomenda-se, desta forma, emenda modificativa, a fim de
adaptar a norma a esta exigéncia.

CONCLUSAO

Pelo exposto, o posicionamento adotado por esta
Procuradoria Juridica é de que o Projeto de Lei em questdo nao padece de vicio de|
constitucionalidade, nem de ordem formal, nem material.

Era o que tinhamos a manifestar.

"MHRAES DE SA
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PROJETO DE LEI N° 133 DE 2021

Dispbe sobre a obrigatoriedade de informar aos
consumidores sobre os ingredientes utilizados no
preparo dos alimentos fornecidos por restaurantes,
bares, lanchonetes, confeitarias, padarias, rotisserias
e congéneres que comercializam alimentos para
pronto-consumo, estabelecidos no municipio de Mogi
das Cruzes e adota outras providéncias.

Art. 1° Ficam os estabelecimentos comerciais do tipo restaurantes, bares,
lanchonetes, confeitarias, padarias, rotisserias e congéneres que comercializam
e entregam em domicilio alimentos para pronto-consumo, estabelecidos no
municipio de Mogi das Cruzes, obrigados a fornecer informacdes sobre os
ingredientes utilizados no preparo dos alimentos oferecidos aos consumidores,

mediante os seguintes critérios:

| — todos os alimentos preparados nos estabelecimentos e
comercializados serao identificados com nome, niumero e informagdes
sobre os ingredientes usados, desde o alimento base, complementos,

temperos e tipo de gordura usada na sua confecgéo;

Il — as informacgdes serdo disponibilizadas em tabelas visiveis e legiveis
afixadas na entrada dos estabelecimentos, em cardapios ou impressos
fornecidos aos consumidores, bem como em cardapios disponiveis em

enderecos eletronicos;

Il — as informacbes e impressos deverdo reportar-se a cada produto
preparado nos estabelecimentos e comercializado, que nao disponha de
embalagem proépria;

/
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IV — além da indicagdo dos ingredientes industrializados e in natura
utilizados no preparo dos alimentos, as informagdes de que trata o caput

devem mencionar se contém gliten, lactose e aglicar em sua composigéo;

V — quando da utilizagdo de alimentos embutidos e similares, deve-se
especificar o tipo de carne empregada na sua confecgdo, conforme

discriminado pelo fabricante;

VI — 0 manejo e a acomodagao dos diversos tipos de carnes, em relagao

as lougas, recipientes e talheres, devem ser separados.

Art. 2° Os estabelecimentos comerciais de que trata o art. 1° devem

utilizar sistema de identificagao individual no local de exposigéo dos alimentos.

Art. 3° Os estabelecimentos comerciais de que trata a
presente Lei terdo o prazo de cento e oitenta dias, a contar da data de sua

publicacao, para se adequarem ao cumprimento do preceito nela contido.

Art. 4° O descumprimento desta Lei acarretara multa

de cinco UFMs (Unidades Fiscais do Municipio), dobrado a cada reincidéncia.

Paragrafo Unico: O destino do produto resultante da arrecadagao das

multas sera definido na regulamentacao da presente Lei.

Art. 5° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagéo.

Plenario “Vereador Dr Luiz Beraldo de Miranda” em 26 de agosto de 2021.

FER DA MORENO

Vereadora - MDB
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t MOGI DAS CRUZES

ESTADO DE SAQ PAULO

COMISSAO PERMANENTE DE JUSTICA E REDACAO

Ref. Projeto de Lei n® 133/2021
Autoria: Vereadora Fernanda Moreno da Silva

Assunto: Dispde sobre a obrigatoriedade de informar aos consumidores
sobre os ingredientes utilizados no preparo de alimentos fornecidos por
restaurantes, bares, lanchonetes, confeitarias, padarias, rotisserias e
congéneres que comercializam alimentos para pronto-consumo,
estabelecidos no Municipio de Mogi das Cruzes e adota outras
providéncias.

A Procuradoria Juridica,

Nos termos do paragrafo 1°, inciso |, do artigo 38 da
Resolugao n°® 05/2001 (Regimento Interno da Camara Municipal de Mogi das
Cruzes), com redagado dada pela Resolugdo n° 34, de 11 de julho de 2019,
remeto os autos do projeto em epigrafe, para exarar parecer no prazo de 5
(cinco) dias Uteis, com relagdo as questdes juridicas apresentadas na
propositura legislativa.

Plenario Vereador Dr. Lujz Beraldo de Miranda, 14 de setembro de 2021.

ILZN LI

Membro — Relator
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ROCESSO N° 184/21
ROJETO DE LEI N° 133/21
ARECER N° 52/21

Trata-se de projeto de lei de autoria da Vereadora
ERNANDA MORENO DA SILVA, que “dispoe sobre a obrigatoriedade de informar
os consumidores sobre os ingredientes utilizados no preparo dos alimentos
ornecidos por restaurantes, bares, lanchonetes, confeitarias, padarias,
otisserias e congéneres que comercializam alimentos para pronto-consumo,

stabelecidos no municipio de Mogi das Cruzes e dota outras providéncias.”

O projeto vem distribuido em cinco artigos e traz a
justificativa de ff. 01/13.

E o relatério.

A proposta em tela reproduz ipsis literis o projeto de lei n°

14/2019, também de autoria da Vereadora Fernanda Moreno.

Naquela oportunidade, houve manifestacdo da
Procuradoria Juridica opinando pela normal tramitacdo do feito, ante a auséncia de

vicios de constitucionalidade.

Reiteramos, nesta oportunidade, o parecer exarado
naquele projeto de 2019, por todos os seus fundamentos, ressaltando que referida

peca ja esta acostada aos autos, nas ff. 10/13.

Portanto, entendemos que o projeto de lei em analise nao
possui vicio de constitucionalidade, ndo havendo ébice juridico a sua aprovagiao. Com
relacao ao mérito, devera ser objeto de apreciacéo pelas Comissdes Permanentes desta

Casa, bem como dos nobres vereadores que, para aprovar o projeto, dependerao do

| A 1
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voto da maioria dos Senhores Vereadores presentes a Sessdao em que a matéria for

discutida, a teor do art. 79, paragrafo tinico da Lei Orgéanica do Municipio.
Era o que tinhamos a manifestar.

de embro de 2021.

[Procurador Juridico Chefe




MARAMUNICIPALDE

MOGI DAS CRUZES

ESTADO DE SAO PAULO

COMISSAO PERMANENTE DE JUSTICA E REDACAO

Parecer ao Projeto de Lei n°® 133/21

Encontra-se em tramitacdo nesta Casa Legislativa o Projeto de Lei n°
133/2021, de iniciativa da ilustre Vereadora FERNANDA MORENO DA SILVA, que
dispde sobre a obrigatoriedade de informar aos consumidores sobre os ingredientes
utilizados no preparo dos alimentos fornecidos por restaurantes, bares, lanchonetes,
confeitarias, padarias, rotisserias e congéneres que comercializam alimentos para
pronto-consumo, estabelecidos no Municipio de Mogi das Cruzes.

Na bem langada justificativa da douta Procuradoria Juridica, verifica-se
que o Projeto de Lei n® 133/21 n&o possui vicio de constitucionalidade, ndo havendo
obice juridico a sua aprovagéo.

Por fim, analisando o Projeto de Lei em destaque, nos aspectos e
peculiaridades atinentes a esta Comisséo de Justica e Redagao, conclui-se pela sua
NORMAL TRAMITAGAO.

Plenario Vereador Dr,,,rL/ui'z Beraldo de Mitanda, 06 de outubro de 2021.
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MARAMUNICIPALDE

MOGI DAS CRUZES if?

ESTADO DE SAO PAULO

COMISSAO PERMANENTE DE FINANGAS E ORCAMENTO

Projeto de Lei n° 133/2021
Iniciativa de autoria: Nobre Vereadora FERNANDA MORENO.

Proposigcdo Legislativa: dispde sobre a obrigatoriedade de informar aos consumidores
sobre os ingredientes utilizados no preparo dos alimentos fornecidos por restaurantes,
bares, lanchonetes, confeitarias, padarias, rotisserias e congéneres que comercializam
alimentos para pronto-consumo, estabelecidos no Municipio de Mogi das Cruzes, e
adota outras providéncias.

Na sua justificativa, a Nobre Autora expde as razdes que a motivou
a apresentar referida matéria ao crivo do Egrégio Plendrio.

A Comissdo Permanente de Justica e Redagdo, em breve relatorio
de folhas 19, conclui pela normal tramita¢do da proposta, face a auséncia de dbices
juridicos, e acompanhando a manifestagdo da D. Procuradoria Juridica.

-
ral
o

Apds analise detalhada da matéria, reconhecendo o meritério
louvor da questdo proposta, sob a dtica desta Comissdo Permanente de Finangas e
Orcamento, estando ausentes os dbices de natureza financeira, € o parecer pela normal
tramitacdo do Projeto de Lei n° 133/2021.

E: N

Plendrio Vereador Dr. LuizBeraldo de Miranda, 25 de outubro de 2021

PEDRO
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Membro



Camara Manicipal de Moge das G
Citado do oo Paals

Av. Vereador Narciso Yague Guimaraes, 381 - CEP 08780-902 - Fone: 4798-9500 - Fax: 4798-9583
E-mail: cmmec@cmmec.com.br

PARECER DA COMISSAO PERMANENTE SAUDE. ZOONOSES E BEM-
ESTAR ANIMAL

Projeto de Lei n°® 133/21

A presente proposta legislativa de iniciativa da nobre vereadora
Fernanda Moreno que dispoe sobre obrigatoriedade de informar aos
consumidores sobre os ingredientes utilizados no preparo dos alimentos
fornecidos por restaurantes, bares, lanchonetes, confeitarias, padarias,
rotisserias e congeneres que comercializam alimentos para pronto-consumo,
estabelecidos no municipio de Mogi das Cruzes

A Comissao Permanente de Justica e Redacao, concluiu pela normal
tramitacao.

Assim, analisando o presente Projeto de Lei, nos aspectos e
peculiaridades atinentes a esta Comissao, opinamos pela Normal Tramitagao.

Plenario Ver. Dr. Luiz Beraldo de Miranda, em 13 de abril de 2022.
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Presidente Membro -~

elator

/S

L
A _,.‘v'/l//“. _./-, ‘—_‘——.-‘--_‘ _'___o-'—"
FERNANDJﬁg;ENO DA SILVA / : VALDO ANTONIO DA SILVA

Membro L Membro







